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La finca Lamborghini se encuentra entre el lado sur del
lago Trasimeno y el hermoso pueblo medieval de
Panicale. Situadas en Ila frontera entre Umbria vy
Toscana, Cortona y Valdichiana estan a pocos
kilbmetros de la finca.

La propiedad fue adquirida en los anos 60 por Ferruccio
Lamborghini quien, viajando por esta zona, se enamoro
del paisaje de suaves colinas.

Tras su retirada de la famosa actividad de fabricacion de
automoviles decidio volver a sus raices: ser agricultor.



La superficie total de la finca es de 100 hectareas

divididas entre un campo de golf de 9 hoyos, una masia y
38 hectareas de vinedos

Inicialmente se plantaron diferentes variedades de uvas
tanto tintas como blancas: ademas de las tradicionales
Sangiovese VY Ciliegiolo, también se decidié elegir
variedades mas inusuales para esos afnos como Merlot y
Cabernet Sauvignon.

A mediados de |la década de 1990, Patrizia Lamborghini
asumié la direccion, continuando vy, de hecho,

fortaleciendo la ambicidn de su padre de producir vinos de
alta calidad.

Desde entonces, la mayoria de los vinedos han sido
replantados privilegiando cepas como Sangiovese, Merlot,
Cabernet Sauvignon y Grechetto y todas las uvas se

producen con el Sistema Nacional Integrado de Calidad
de la Produccion SQNPI.

La busqueda extrema de la calidad, el deseo de resaltar
las caracteristicas del territorio y la preciosa gestion
enologica de Riccardo Cotarella han permitido un cambio
radical que ha dado como resultado vinos modernos del
mas alto nivel de calidad.
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NOME / NOMBRE
Trescone Umbria Rosso IGT

UVE/ VARIEDAD
Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon

AFFINAMENTO / Envejecimiento
4 mesi in tonneaux
4 meses en toneladas

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO

Cordone speronato con densidad de impianto di 5.000 piante ad Ha
Cordon espoleado con densidad de siembra de 5.000 plantas por hectarea

COLORE / COLOR
Rossorubinointenso
Rojo rubi intenso

OLFATTO/ AROMA

Frutti abaccarossa con leggera speziatura
Frutos rojos y un ligero picante

GUSTO/ SABOR

Un frutto pulito caratterizza I'attacco al palato. Si confermanola
raffinatezza, I'eleganza e la compostezza preannunciate nell'olfatto
Una fruta limpia caracteriza el ataque en boca. Se confirma el
refinamiento, |la elegancia y la compostura anunciados en el olfato
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GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO DE ALCOHOL
13,5% vol.

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0,75L
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NOME / NOMBRE
Era Umbria Rosso IGT

UVE / VARIEDAD
Sangiovese

AFFINAMENTO / Envejecimiento

6 mesi in tonneaux
6 meses en toneladas

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO

Cordone speronato con densidad de impianto di 5.000 piante ad Ha
Cordon espoleado con densidad de siembra de 5.000 plantas por hectarea

COLORE / COLOR
Rossorubinotendente algranato
Rojo rubi con tendencia al granate

OLFATTO/ AROMA

Alnasohanotedifoglie seccheehumus, aseguirefruttaabacca rossae noce
moscata
Notas de hojas secas y hummus, seguidas de frutos rojos y nuez moscada

GUSTO / SABOR

Si percepisce una piacevole sapidita, con tannini ermi e un corpo
ben equilibrato e gustoso con finale persistente

Se percibe un sabor agradable, con taninos firmes y un cuerpo
equilibrado y sabroso con un final persistente

GRADAZIONE ALCOLICA/ CONTENIDO DE ALCOHOL
13,5% vol.

FORMATOBOTTIGLIA/ TAMANO DE BOTELLA
0.75L




TORAMI

UMBRIA

INDICAZIONE
GEOGRAFICA
FIPICA

NOME / NOMBRE
Torami Umbria Rosso IGT

UVE / VARIEDAD
Sangiovese, Cabernet Sauvignon

AFFINAMENTO / Envejecimiento

10 mesi en barriques di rovere francese e almeno 12 mesi en bottiglia
10 meses en barrica de roble francés y al menos 12 meses en botella

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO

Cordone speronato con densidad de impianto di 5.000 piante ad Ha
Cordon espoleado con densidad de siembra de 5.000 plantas por
hectarea

COLORE / COLOR
rubino intenso
Rojo rubi intenso

OLFATTO / AROMA
Sentori di bacche selvatiche, prugna caramellata, corteccia
Toques de frutos del bosque, ciruela caramelizada, corteza

GUSTO / SABOR
Struttura imponente, denso, tannini fresco con lunga persistenza
Estructura imponente, taninos densos, frescos y de larga persistencia

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO DE ALCOHOL
14% Vol.

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0.75L
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a NOME / NOMBRE
? Campoleone Umbria Rosso IGT
or, UVE / VARIEDAD
235
oo?® Sangiovese, Merlot
AFFINAMENTO / Envejecimiento
N 12 mesi en barriques di rovere francese e almeno 12 mesi en
1T bottiglia
T T3 12 meses en barrica de roble francés y al menos 12 meses en botella

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO

Cordone speronato con densidad de impianto di 5.000 piante ad Ha
Cordon espoleado con densidad de siembra de 5.000 plantas por
hectarea

COLORE / COLOR

Rosso violaceo cupo, impenetrabile nella sua consistentenza
Rojo violaceo oscuro, de consistencia impenetrable.

OLFATTO / AROMA

Note di frutta matura, tabaco, cioccolato, caffe, mineral
Notas de fruta madura, tabaco, chocolate, café, minerales

GUSTO / SABOR

Grande struttura con note balsamiche e tannini di qualita.
Raffinato, elegante, ampio, morbido e molto equilibrato con una
struttura di qualita che presagisce la sua longevita

Gran estructura con notas balsamicas y taninos de calidad. Refinado,
elegante, amplio, suave y muy equilibrado con una estructura de
calidad que augura su longevidad.

GRADAZIONE ALCOLICA /CONTENIDO DE ALCOHOL
14% Vol.

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0,75L
1,5 L con scatola en legno / con caja de madera

ANOATOdAYD)
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NOME / NOMBRE
Taurus Umbria Rosso IGT

NOME / NOMBRE
'68 Umbria Rosso IGT

UVE / VARIEDAD
Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon

UVE / VARIEDAD
50% Sangiovese, 30% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon

AFFINAMENTO / MADURACION
6 mesi in tonneaux di rovere francese
6 Mmeses en toneles de roble francés

AFFINAMENTO / ENVEJECIMIENTO

6 mesi en tonneaux di rovere francese
6 meses en toneaux de roble frances

ALLEVAMENTO / CRIANZA

Cordone speronato
Cordon espurado.

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
Cordone speronato
Cordon estimulado

COLORE/ COLOR

Rosso rubino intenso
ROSSO intensav

COLORE / COLOR
Rosso rubino intenso
Rojo rubi intenso

OLFATTO /OLFATO
Spiccate note speziate con sentori di frutti rossi
Fuertes notas especiadas con toques de frutas rojas

OLFATTO / AROMA
Frutti a bacca rossa con leggera speziatura
Frutos rojos con ligero picante.

GUSTO /SABOR
Vino molto equilibrato e persistente con un gusto

speziato e un'ottima struttura.

Vino muy équilibrﬂda y persistente con sabor estructura especiadd
y excelente.

GUSTO / SABOR
Vino raffinato ed elegante con tannini equlibrati
Vino refinado y elegante con taninos equilibrado

GRADAZIONE ALCOLICA / GRADUACION ALCOHOLICA
13,5% Vol.

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCOHOLICO
13,5% Vol.

FORMATO BOTTIGLIA /FORMATO DE BOTELLA
0,75L

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0.75L




CENTANNI
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NOME / NOMBRE

Centanni Rosso Umbria IGT

UVE / VARIEDAD

Blend di vitigni tradizionali dell’lUmbria
Mezcla de vifias tradicionales de Umbria

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO

Cordone speronato con densidad de impianto di 5.000 piante ad Ha
Cordon espoleado con densidad de siembra de 5.000 plantas por
hectarea

VINIFICAZIONE / VINIFICACION

Fermentazione con macerazione sulle bucce per 12-14
giorni

Fermentacion con maceracion con hollejos durante 12-14
dias

COLORE / COLOR

Rosso rubino abbastanza intenso
Rojo rubi bastante intenso

OLFATTO / AROMA
Note di frutta fresca, fragrante
Notas de fruta fresca y fragante.

GUSTO / SABOR
Sensazione di piacevolezza con tannino appena accennato
Sensacion agradable con apenas un togque de tanino.

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCOHOL
13% Vol.

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0.75L

NOME / NOMBRE
Alice Grechetto Umbria IGT

UVE / VARIEDAD
Grechetto

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
Guyot

VINIFICAZIONE / VINIFICACION

Macerazione a freddo sulle bucce e fermentazione a bassa temperatura

Maceracion en frio con los hollejos y fermentacion a baja temperatura

COLORE / COLOR
Giallo paglierino luminoso
Amarillo palido brillante

OLFATTO / AROMA
Elegante e ricco con note di fiori
Elegante y rico con notas florales

GUSTO / SABOR
Pieno, piacevole e persistente
Pleno, agradable y persistente

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCOHOLICO
12,5% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA DE SERVICIO
10°C

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0.75L




NOME / NAME
Rosé Merlot Umbria Igt

UVE /VARIETY
100% Merlot

ALLEVAMENTO / TRAINING SYSTEM

Cordone speronato con densita d'impianto di 5.000
piante ad Ha

Spurred cordon with a vine density of 5.000 vines per
hectare

COLORE /COLOUR
Rosa brillante con sfumature ramate
Bright pink with copper undertones in colour

OLFATTO /NOSE
Note aromatiche di petalo di rosa con sentori di pesca
bianca e mela

Pink rose petal aromatics with hints of white peach
and apple

GUSTO /MOUTH

Tannini maturi e fresca acidita. Succoso, con buccia di
mandarino sulla chiusura

Ripe tannins and fresh acidity. Juicy, with tangerine
peel zest on the close

GRADAZIONE ALCOLICA/ALCOHOL CONTENT
12,5% Vol.

MERLOT

UMBRIA TEMPERATURA DISERVIZIO
SERVING TEMPERATURE
10-12°C

FORMATO BOTTIGLIA/BOTTLE SIZE
0,75L
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NOME / NOMBRE
Luxe Collection Oro Rosso Umbria IGT

UVE / VARIEDAD
Merlot, Sangiovese

- ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
) { ;,_ . 'r': Cordone speronato con densidad de impianto di 5.000 piante ad Ha
| | Cordon de espolones con una densidad de 5.000 cepas por hectarea

AFFINAMENTO / Envejecimiento

6 mesi su barrique di rovere francese
6 meses en barrica de roble franceés

COLORE / COLOR
Rosso Rubino intenso
Rojo rubi intenso

OLFATTO / AROMA

Note di frutta matura, tabaco, cioccolato
Notas de fruta madura, tabaco, chocolate.

LUXE COLLECTION GUSTO / SABOR

Le note dei frutti rossi del Sangiovese si sposano con quelle fruttate

e piu complesse del Merlot, creando un vino raffinato ed equilibrato
Las notas de frutos rojos del Sangiovese se combinan con las afrutadas
M—* y mas complejas del Merlot, creando un vino refinado y equilibrado.

SINCE 1968 ?:;?AZlIONE ALCOLICA / CONTENIDO DE ALCOHOL
. /0VOI.

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0.75L

SCATOLA REGALO

CAJA DE REGALO
Coleccion Luxe Oro e scatola
regalo

Coleccion Luxe Oro y caja
regalo
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H NOME / NOMBRE NOME / NOMBRE
q ? ﬁ Luxe Collection Rosso Rosso Umbria IGT Luxe Collection Blu Merlot Umbria IGT
f
UVE / VARIEDAD UVE / VARIEDAD
'-r./‘ Merlot, Sangiovese, Cabernet Sauvignon :.';.;‘ Merlot
5=".: ase®

LUXE COJ.]

H ;=, ﬁ? ALLEVAMENTO / SISTEMA DE FORMACION

Cordone speronato con densidad de impianto di 5.000 piante ad Ha
Cordon espoleado con densidad de siembra de 5.000 plantas por

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE FORMACION

Cordone speronato con densidad de impianto di 5.000 piante ad Ha
Cordodn espoleado con densidad de siembra de 5.000 plantas por hectarea

hectarea
AFFINAMENTO / ENVEJECIMIENTO
F 5 3 . . .
o AFEINAMENTO / ENVEJECIMIENTO T 12 mesi su bamqge di rovere france?e
1 . . 12 meses en barricas de roble franceés
7 6 mesi su tonneaux di rovere francese aani

6 meses en toneaux de roble frances

COLORE / COLOR
Rosso rubino abbastanza intenso
Rojo rubi bastante intenso

Notas frutales con tonos de cereza y ciruela.

COLORE / COLOR
Rosso rubino con riflessi violacei
Rojo rubi con reflejos violaceos

OLFATTO / AROMA
Fruttli a bacca rossa con note erbacee
Frutos rojos con notas herbaceas

GUSTO / SABOR

LUXE COINIL.ECTION

Vino ampio e profondo con note di mora e ciliegia. In bocca i
tannini sono corposi ma vellutati

GUSTO / SABOR

Frutti a bacca rossa con leggera speziatura. Vino raffinato ed
elegante
Frutos rojos con ligero picante. Vino refinado y elegante

Vino amplio y profundo con notas de mora y cereza. En boca los
taninos son con cuerpo pero aterciopelados

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCOHOLICO
13.5% Vol.

OLFATTO / AROMA
Note fruttate con toni di ciliegia e prugna

aid GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCOHOLICO

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA

‘ 0,75L

SCATOLA REGALO
CAJA DE REGALO

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA

‘ 0,75L

SCATOLA REGALO
CAJA DE REGALO

Luxe Collection Rosso

e scatola regalo Luxe Collection Blu e

Coleccion Luxe Rojay

. scatola regalo
caja regalo

Coleccion Luxe Azul y
caja regalo




LUXE COLLECTION

SINCE 1968

NOME / NOMBRE
Luxe Collection Titanio Rosso Umbria IGT

UVE / VARIEDAD
Sangiovese, Cabernet Sauvignon

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO

Cordone speronato con densidad de impianto di 5.000 piante ad Ha
Cordon espoleado con densidad de siembra de 5.000 plantas por

hectarea

AFFINAMENTO / Envejecimiento
12 mesi su barrique di rovere francese
12 meses en barricas de roble frances

COLORE / COLOR
Copa Rosso Rubino
Copa Rojo Rubi

OLFATTO / AROMA
Note fruttate con toni di sottobosco e frutti rossi
Notas frutales con tonos de sotobosque y frutos rojos.

GUSTO / SABOR

Frutti a bacca rossa e note erbacee, struttura imponente e tannini
marcati

Frutos rojos y notas herbaceas, impresionante estructura y taninos
marcados

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO DE ALCOHOL
14% Vol.

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0.75L

SCATOLA REGALO
CAJA DE REGALO

Luxe Collection Titanio e scatola

regalo

Coleccion de lujo Titanio y caja de

regalo.

LUXE COLILL.

Uice

NOME / NOMBRE
? Luxe Grechetto Umbria IGT

essn  UVE/VARIEDAD
1 Je Grechetto

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
Guyot

VINIFICAZIONE / VINIFICACION

Macerazione a freddo sulle bucce e fermentazione a bassa
temperatura

Maceracion en frio con los hollejos y fermentacion a baja temperatura

COLORE / COLOR

Giallo paglierino luminoso
Amarillo palido brillante

OLFATTO / AROMA
Elegante e ricco con note di fiori
Elegante y rico con notas florales

GUSTO / SABOR
Pieno, piacevole e persistente
Pleno, agradable y persistente

12,5% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA DE SERVICIO

)::IQH GRADAZIONE ALCOLICA /CONTENIDO DE ALCOHOL
& 10°C

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
‘ 0.75L
SCATOLA REGALO

CAJA DE REGALO

Luxe Collection Grechetto e

scatola regalo

e e

Coleccion de lujo Grechetto y caja

de regalo

U u




NOME / NOMBRE
Luxe Rose Merlot Umbria Igt

j. / 02@05/&

COHQ
V\, (4

UVE / VARIEDAD
100% Merlot

NOME / NOMBRE

Sparkling 0% Rosé

FRE®

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
Cordone speronato con densidad de impianto di 5.000
piante ad Ha

Cordon espoleado con densidad de siembra de 5.000
plantas por hectarea

UVE / VARIEDAD
100% Glera

COLORE / COLOR
Rosa brillante con sfumature ramate
Rosa brillante con matices cobrizos

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO

Raboso e Sylvoz
Raboso y Sylvoz

OLFATTO / AROMA

Note aromatiche di petalo di rosa con sentori di pesca
bianca e mela

Notas aromaticas de peétalos de rosa con toques de
melocoton blanco y manzana.

COLORE / COLOR
Rosa brillante con sfumature ramate
Rosa brillante con matices cobrizos

GUSTO / SABOR

Tannini maturi e fresca acidita. Succoso, con buccia di
mandarino sulla chiusura

Taninos maduros y acidez fresca. Jugoso, con piel de
mandarina al final.

OLFATTO / AROMA
Note aromatiche di melagrana, ciliegia, lampone e sensazioni
fresche di amarena selvati

Notas aromaticas de granada, cereza, frambuesa y sensaciones
frescas de cerezas negras silvestres.

GRADAZIONE ALCOLICA /CONTENIDO DE ALCOHOL
12,5% Vol.

GUSTO / SABOR

Sapore dolce e fresco, piacevolmente effervescente Sul palato, di
ottimo equilibrio

Sabor dulce y fresco, agradablemente efervescente.Excelente
equilibrio en boca.

GRADACION ALCOLICA / CONTENIDO DE ALCOHOL

0% Vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA DE
SERVICIO
10-12°C
TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA DE SERVICIO
0
FORMATO BOTTIGLIA / e
TAMANO DE LA BQJ#
|

0,75L ‘

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA

0,75L
SKU SPOﬁ

SCATOLA REGALO / CAJA REGALO

Luxe Collection Rose e scatola regalo ‘
Coleccion Luxe Roseé y caja regalo '|

*Questo vino non ha subito nessun intervento di filtrazione in fase

d'imbottigliamento per cui si possono evidenziare lievi sedimentazioni. ||,|

*Este vino no ha sufrido ningan tipo de filtracion durante la fase de !!.

embotellado, por lo que se pueden destacar ligeras sedimentaciones. l




NOME / NOMBRE
Lamborghini Metodo Classico Millesimato Organic

UVE / VARIEDAD

NOME / NOMBRE
Lamborghini Metodo Classico Rosé Millesimato Organic

UVE / VARIEDAD
Pinot Nero / Pinot noir

AFFINAMENTO SUI LIEVITI
ENVEJECIMIENTO SOBRE LEVADURAS
24 mesi / 24 meses

Pinot Nero / Pinot Noir N
oo®?
AFFINAMENTO SUI LIEVITI
ENVEJECIMIENTO SOBRE LEVADURAS -l‘-"-—--;;
24 mesi / 24 meses —
L\ 1 ¥ 4
METODO DI SPUMANTIZZAZIONE 5®

METODO ESPUMOSO
Metodo Classico / Método Clasico

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE
METODO ESPUMOSO
Metodo Classico / Método Clasico

COLORE / COLOR
Giallo paglierino con riflessi dorati
Amarillo pajizo con reflejos dorados

COLORE / COLOR
Rosato lucente
Rosa brillante

PERLAGE & BOUQUET / PERLAJE Y RAMO
Fine e persistente. Intenso e profumato
Fino y persistente. Intenso y fragante

PERLAGE & BOUQUET /PERLAJEYRAMO
Fine e persistente. Aromi di piccoli frutti rossi
Fino y persistente. Aromas de pequefios frutos rojo

SAPORE / SABOR
Piacevolissimo, persistente e fine
Muy agradable, persistente y fino

SAPORE / SABOR

Molto fresco e persistente A
Muy fresco y persistente Q
RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUOS DE AZUCAR F?:
6,50 g/l /,{.\\

RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUO DE AZUCAR
6,50 g/l

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCOHOLICO
12% Vol.

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCOHOLICO

12% Vol.
_r____...-*
TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA DE TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA DE
SERVICIO & SERVICIO
6-8°C 6-8°C

s e

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0,75 L con scatola / con caja s
Cddigo SCMB1

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0,75 L con scatola / con caja SKU SCRMB1
1,5 L con scatola / con caja SKU SCRMB12
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NOME / NOMBRE

Lamborghini Brut Vino Spumante

£t oy

Phlpsnit

UVE / VARIEDAD
Pinot e Chardonnay

NOME / NOMBRE
Lamborghini Extra Dry Prosecco D.O.C. Treviso
Millesimato

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
Sylvoz

UVE / VARIEDAD

Glera (gia conosciuto come Prosecco / antes conocido como

Prosecco)

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE
METODO ESPUMOSO
Martinotti - Charmat

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
Sylvoz

AFFINAMENTO SUI LIEVITI/ ENVEJECIMIENTO SOBRE
LEVADURAS 4-6 mesi / meses
PRESA DI SPUMA / ESPUMA 3-4 mesi / meses

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE
METODO ESPUMOSO
Martinotti - Charmat

COLORE / COLOR
Giallo paglierino
Amarillo paja

AFFINAMENTO SUI LIEVITI/ NVEJECIMIENTO SOBRE
LEVADURAS

1-2 mesi /1-2 meses

PRESA DI SPUMA / ESPUMA 10-20 giorni/dias

PERLAGE & BOUQUET / PERLAJE Y RAMO
Fine e persistente. Bouquet intenso e delicato.
Fino y persistente. Ramo intenso y delicado.

COLORE / COLOR
Giallo paglierino
Amarillo paja

SAPORE / SABOR
Molto secco e armonico
Muy seco y armonioso

PERLAGE & BOUQUET / PERLAJEYRAMO
Fine e persistente. Bouquet fine, fruttato ed armonico
Fino y persistente. Nariz fina, afrutada y armoniosa

RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUOS DE AZUCAR
6,00 g/

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCOHOLICO
12% Vol.

A SAPORE / SABOR
Morbido, armonico e vellutato.
: Suave, armoniosa Yy aterciopelada
C=> RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUOS DE AZUCAR
ljis 15,00 g/

C==

TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA DE
SERVICIO
6-8°C

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCOHOLICO
11% Vol.

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0,75 L Ref. SBO1
1,5 L con scatola / con caja SKU SB07

TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA DE
SERVICIO
6-8°C

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0.75 L Ref. SE01
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NOME / NOMBRE

Lamborghini Demi Sec Valdobbiadene Prosecco
Superiore D.O.C.G. Millesimato

NOME / NOMBRE
Lamborghini Brut Vino Spumante Mini Fluo

UVE / VARIEDAD
Glera (gia conosciuto come Prosecco)
Glera (formalmente conocida como Prosecco)

UVE / VARIEDAD
Pinot e Chardonnay

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
Autoctona denominata capuccina modificata
Nativo [lamado capuccina modificada

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
Sylvoz

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE / METODO
ESPUMOSO
Martinotti - Charmat

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE / METODO ESPUMOSO
Martinotti - Charmat

AFFINAMENTO SUI LIEVITI/ ENVEJECIMIENTO SOBRE
LEVADURAS da1 a3 mesi/de 1 a3 meses
PRESA DI SPUMA / ESPUMA 25/30 giorni/dias

AFFINAMENTO SUI LIEVITI /ENVEJECIMIENTOSOBRE
LEVADURAS

4-6 mesi/meses

COLORE / COLOR
Giallo paglierino
Amarillo paja

COLORE / COLOR
Giallo paglierino

PERLAGE & BOUQUET / PERLAJE Y RAMO
Fine e persistente. Fruttato, elegante e aromatico
Fino y persistente. Afrutado, elegante y aromatico

Amarilo-paja

PERLAGE & BOUQUET / PERLAJE Y RAMO

Fine e persistente. Bouquet intenso e delicato
Fino y persistente. Ramo intenso y delicado

SAPORE / SABOR
Fresco, decisamente amabile, con venature mielate
Fresco, decididamente dulce, con toques melosos

SAPORE / SABOR
Molto secco e armonico
Muy seco y armonioso.

RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUOS DE AZUCAR
38,00 g/l

RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUOS DE AZUCAR 6,00
g/l f

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCOHOLICO
11% Vol.

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCQH(HES
12% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA DE
SERVICIO
6-8°C

TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA 'p
SERVICIO |
6-8°C |

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0,75 L
Ref. SDMI22

SKU MFYLW / MFGRN / MFBLU / MFRED

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE LA BOTEI




NOME / NOMBRE
Lamborghini Brut Vino Spumante Ice

UVE / VARIEDAD
Pinot e Chardonnay

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
Sylvoz

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE / METODO
ESPUMOSO

Martinotti - Charmat

AFFINAMENTO SUI LIEVITI / ENVEJECIMIENTO SOBRE
LEVADURAS 4-6 mesi/meses
PRESA DI ESPUMA / ESPUMA 3-4 mesi / meses

COLORE / COLOR
Giallo paglierino
Amarillo paja

PERLAGE & BOUQUET / PERLAJE Y RAMO
Fine e persistente. Bouquet intenso e delicato.
Fino y persistente. Ramo intenso y delicado

SAPORE / SABOR
Molto secco e armonico
Muy seco y armonioso

RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUOS DE AZUCAR
6,00 g/l

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCOHOLICO
12% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA DE
SERVICIO
6-8°C

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0 7o Bt
SKU SKU




NOME /NOMBRE
Lamborghini Extra Dry Vino Spumante Black

UVE/VARIEDAD

Selezione di uve della Tenuta Lamborghini
Seleccion de uvas de Tenuta Lamborghini.

ALLEVAMENTO / CRIANZA
Sylvoz

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE
METODO DE ESPUMANTIZACION
Martinotti - Charmat

AFFINAMENTO SUI LIEVITI 1-2 mesi
AFINAMIENTO SOBRE LIAS 1-2 meses
PRESA DI SPUMA / TOMA DE ESPUMA 10-20 dias

COLORE/COLOR
Giallo paglierino
Amarillo paijizo

PERLAGE & BOUQUET / BURBUJEO FINO
Spuma a grana fine e continua. Bouquet spiccatamente

aromatico con sentori di frutta bianca.

Espuma de burbuja fina y continua. Bouquet marcadamente aromatico
con notas de fruta blanca.

SAPORE / SABOR
Fresco e perfettamente bilanciato, con note fruttate

che prevalgono sul palato.

Fresco y perfectamente equilibrado, con notas afrutadas que
predominan en el paladar.

RESIDUO ZUCCHERINO / AZUCAR RESIDUAL
18,00 g/I

GRADAZIONE ALCOLICA
CONTENIDO DE ALCOHOL
11,5% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
TEMPERATURA DE SERVICIO
6-8°C

FORMATO BOTTIGLIA/ TAMANO BOTELLA
0,75 L SKU EXDOZ

NOME /NOMBRE
Lamborghini Demi Sec Vino Spumante Orange

UVE /VARIEDAD

Selezione di uve della Tenuta Lamborghini
Seleccion de uvas de Tenuta Lamborghini.

ALLEVAMENTO / CRIANZA
Sylvoz

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE
METODO DE ESPUMANTIZACION
Martinotti - Charmat

AFFINAMENTO SUI'LIEVITI 1-2 mesi
AFINAMIENTO SOBRE LIAS 1-2 meses
PRESA DI SPUMA / TOMA DE ESPUMA 10-20 dias

COLORE /COLOUR
Giallo paglierino
Amarillo paijizo

PERLAGE & BOUQUET / BURBUJEO FINO
Fine e persistente, con un bouguet molto fruttato e

aromatico.

Espuma de burbuja fina y continua. Bouquet marcadamente aromatico
con notas de fruta blanca.

SAPORE / SABOR
Fresco e delicato con note fruttate e un giusto grado
zuccherino, perfetto per accompagnare i dessert.

Fresco y perfectamente equilibrado, con notas afrutadas que
predominan en el paladar.

RESIDUO ZUCCHERINO / AZUCAR RESIDUAL
38,00 g/I

GRADAZIONE ALCOLICA
CONTENIDO DE ALCOHOL
11,5% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
TEMPERATURA DE SERVICIO
6-8°C

FORMATO BOTTIGLIA/ TAMANO BOTELLA
0,75 L SKU DSECOZ
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NOME / NOMBRE
Ottagonale Extra Brut Prosecco D.O.C.G.

UVE /VARIEDAD
Prosecco Glera

ALLEVAMENTO / CRIANZA
Sylvoz

METODO DISPUMANT1ZZAZIONE

METODO DE ESPUMANTIZACION
Martinotti - Charmat

-INAMENTO SUILIEVITI 1-2 mesi
NAMIENTO SOBRE LIAS 1-2 meses
-SA DI SPUMA / TOMA DE ESPUMA 10-20 dias

AJ T T
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COLORE / COLOR
Giallo paglierino
Amarillo paijizo

PERLAGE & BOUQUET / BURBUJEO FINO

Molto fine con sentori fruttati a buccia bianca.
Muy fino con notas afrutadas de piel blanca.

SAPORE / SABOR
Piacevolmente secco con le tipiche note fruttate del
Prosecco.

Agradablemente seco con las tipicas notas afrutadas del Prosecco.

RESIDUO ZUCCHERINO / AZUCAR RESIDUAL
5,00¢g/l

GRADAZIONE ALCOLICA
CONTENIDO DE ALCOHOL

11% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
TEMPERATURA DE SERVICIO

6-8°C

FORMATO BOTTIGLIA/ TAMANO BOTELLA
0,75 LSKUOCTO1

Aozt

NOME s NOMBRE
Ottagonale Brut Spumante

UVE / VARIEDAD

Blend di vitigni umbri a bacca rossa
Seleccion de uvas de Tenuta Lamborghini.

ALLEVAMENTO / CRIANZA
Sylvoz

METODO DISPUMANT1/Z/ZAZIONE

METODO DE ESPUMANTIZACION
Martinotti

AFFINAMENTO SUI LIEVITI 2-3 mesi
AFINAMIENTO SOBRE LIAS 2-3 meses

COLORE/ COLOR
Giallo paglierino
Amarillo paijizo

PERLAGE & BOUQUET/ BURBUJEO FINO
Effervescenza molto fine e costante,
con aromi floreali e di frutta fresca.

Efervescencia muy fina y constante, con aromas florales y de
fruta fresca.

SAPORE / SABOR

Morbido e avvolgente con piacevoli note fruttate
e mandorla.

Suave y envolvente, con agradables notas afrutadas y de almendra.

RESIDUO ZUCCHERINO / AZUCAR RESIDUAL
6,00 g/l

GRADAZIONE ALCOLICA
CONTENIDO DE ALCOHOL
12% Vol.

TEMPERATURA DISERVIZIO
TEMPERATURA DE SERVICIO

6-8°C

FORMATO BOTTIGLIA/ TAMANO BOTELLA
0,75 L SKU OCT0OZ




NOME / NOMBRE

Lamborghini Brut Vino Spumante

NOME / NOMBRE

Lamborghini Brut Vino Spumante

UVE / VARIEDAD
Pinot e Chardonnay

UVE / VARIEDAD
Pinot e Chardonnay

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
Sylvoz

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
Sylvoz

0® METODO DI SPUMANTIZZAZIONE / METODO
@0 ESPUMOSO
Martinotti - Charmat

0® METODO DI SPUMANTIZZAZIONE / METODO
@0 ESPUMOSO
Martinotti - Charmat

AFFINAMENTO SUI LIEVITI / ENVEJECIMIENTO
SOBRE LEVADURAS 4-6 mesi/meses
PRESA DI ESPUMA / ESPUMA 3-4 mesi/ meses

amn AFFINAMENTO SUI LIEVITI/ ENVEJECIMIENTO
SOBRE LEVADURAS 4-6 mesi/meses
PRESA DI ESPUMA// ESPUMA 3-4 mesi/ meses

COLORE/ COLOR
Giallo paglierino
Amarillo paja

COLORE/ COLOR
Giallo paglierino
Amarillo paja

PERLAGE&BOUQUET/PERLAJEYRAMO
Fine e persistente. Bouquet intenso e delicato.
Fino y persistente. Ramo intenso y delicado

PERLAGE & BOUQUET/ PERLAJE Y RAMO
Fine e persistente. Bouquet intenso e delicato.
Fino y persistente. Ramo intenso y delicado

SAPORE / SABOR
Molto secco e armonico
Muy seco y armonioso

SAPORE / SABOR
Molto secco e armonico

Muy seco y armonioso

RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUOS DE AZUCAR
6,00 g/l

RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUOS DE AZUCAR
6,00 g/l

ﬁﬂ GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO : ” GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO

ALCOHOLICO | ALCOHOLICO
0
12% Vol. ' 12% Vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO /| TEMPERATURA TEMPERATURA DI SERVIZIO /| TEMPERATURA
& SERVICIO & SERVICIO
6-8°C 6-8°C

0,75 L Ref. SB04
1,5 L con scatola / con caja SKU SB11

0,75 L Ref. SB03
1,5 L con scatola / con caja SKU SB10

‘ FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA ‘ FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA




NOME / NOMBRE
Lamborghini Extra Dry Prosecco D.O.C. Treviso
Millesimato

NOME / NOMBRE
Lamborghini Extra Dry Prosecco D.O.C. Treviso
Millesimato

UVE / VARIEDAD
Glera (gia conosciuto come Prosecco)
Glera (formalmente conocida como Prosecco)

UVE / VARIEDAD
Glera (gia conosciuto come Prosecco)
Glera (formalmente conocida como Prosecco)

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
Sylvoz

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
Sylvoz

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE / METODO ESPUMOSO
Martinotti - Charmat

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE / METODO ESPUMOSO
Martinotti - Charmat

AFFINAMENTO SUILIEVITI / ENVEJECIMIENTO SOBRE
LEVADURAS 1-2 mesi/meses

PRESA DI SPUMA / ESPUMA 10-20 giorni/dias

AFFINAMENTO SUI LIEVITI/ ENVEJECIMIENTO SOBRE
LEVADURAS 1-2 mesi/meses
PRESA DI SPUMA/ ESPUMA 10-20 giorni/dias

COLORE / COLOR
Giallo paglierino
Amarillo paja

COLORE / COLOR
Giallo paglierino
Amarillo paja

PERLAGE & BOUQUET/ PERLAJE Y RAMO
Fine e persistente. Bouquet fine, fruttato ed armonico Fino
y persistente. Ramo fina, afrutada y armoniosa

PERLAGE & BOUQUET/ PERLAJE Y RAMO
Fine e persistente. Bouquet fine, fruttato ed armonico Fino
y persistente. Ramo fina, afrutada y armoniosa

SAPORE / SABOR
Morbido, armonico e vellutato
Suave, armonioso y aterciopelado

SAPORE / SABOR
Morbido, armonico e vellutato.
Suave, armonioso y aterciopelado

RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUOS DE AZUCAR
15,00 g/l

RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUOS DE AZUCAR
15,00 g/l

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCOHOLICO
11% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA |
SERVICIO
6-8°C

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0,75 L Ref. SEO3
1,5 L con scatola / con caja SKU SE11

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCOHOLICO
11% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA
SERVICIO
6-8°C

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0,75 L Ref. SE04
1,5 L con scatola / con caja SKU SE10
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NOME / NOMBRE
Lamborghini Extra Dry Prosecco D.O.C. Treviso
Millesimato

NOME / NOMBRE

Lamborghini Brut Vino Espumante

UVE / VARIEDAD
Glera (gia conosciuto come Prosecco / formalmente conocido
como Prosecco)

UVE / VARIEDAD
Pinot e Chardonnay

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO
Sylvoz

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO

W Sylvoz

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE / METODO ESPUMOSO
Martinotti - Charmat

0O

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE / METODO
ESPUMOSO
Martinotti - Charmat

AFFINAMENTO SUI LIEVITI/ ENVEJECIMIENTO SOBRE
LEVADURAS 1-2 mesi/meses
PRESA DI SPUMA/ ESPUMA 10-20 giorni/dias

AFFINAMENTO SUI LIEVITI/ ENVEJECIMIENTO

SOBRE LEVADURAS 4-6 mesi/meses
PRESA DI ESPUMA / ESPUMA 3-4 mesi/ meses

COLORE/ COLOR
Giallo paglierino
Amarillo paja

COLORE / COLOR
Giallo paglierino
Amarillo paja

PERLAGE & BOUQUET/ PERLAJE Y RAMO
Fine e persistente. Bouquet fine, fruttato ed armonico
Fino y persistente. Nariz fina, afrutada y armoniosa

PERLAGE & BOUQUET/ PERLAJE Y RAMO
Fine e persistente. Bouquet intenso e delicato
Fino y persistente. Ramo intenso y delicado

SAPORE / SABOR
Morbido, armonico e vellutato
Suave, armonioso y aterciopelado

SAPORE / SABOR
Molto secco e armonico.
Muy seco y armonioso

RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUOS DE AZUCAR
15,00 g/l

RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUOS DE AZUCAR
6,00 g/l

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO ALCOHOLICO
11% Vol.

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO
ALCOHOLICO
12% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA DE
SERVICIO
6-8°C

TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA
DE SERVICIO
6-8°C

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
0,75 L Ref. SE02

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTELLA
con scatola en legno / con caja de madera
SB20




NOME / NOMBRE

Lamborghini Brut Vino Spumante
Espositore per bottiglia di spumante con luce multicolor

ALLEVAMENTO / SISTEMA DE ENTRENAMIENTO

Expositor de botellas de vino espumoso con luz
Sylvoz

intermitente multicolor

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE / METODO

ESPUMOSO Ref. 9104066
Martinotti - Charmat

AFFINAMENTO SUI LIEVITI / ENVEJECIMIENTO
SOBRE LEVADURAS 4-6 mesi/meses
PRESA DI ESPUMA/ ESPUMA 3-4 mesi/ meses

UVE / VARIEDAD /
Pinote Chardonnay

COLORE / COLOR -
Giallo paglierino
Amarillo paja

PERLAGE & BOUQUET / PERLAJE Y RAMO
Fine e persistente. Bouquet intenso e delicato
Fino y persistente. Ramo intenso y delicado

SAPORE / SABOR
Molto secco e armonico
Muy seco y armonioso

RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUOS DE AZUCAR
6,00 g/

GRADAZIONE ALCOLICA /CONTENIDO

ALCOHOLICO

12?/ y |. | = '!. .
c':ﬁ- .'.li '1'1 '.."‘i

TEMPERATURA DI SERVIZIO / TEMPERATURA '3

DE SERVICIO
6-8°C

FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO DE BOTEL

0,75 L'Ref. SB18
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NOME / NOMBRE
Brandy

UVE /VARIEDAD
Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvighon

INVECCHIAMENTO /ENVEJECIMIENTO
Maturato per 5 anni prima in botti di quercia
dette “carati” e poi in piccole barrique

Madurado durante b anos, primero en toneles de roble
llamados ‘carati' y luego en pequenas barricas.

DISTILLAZIONE / DESTILACION
Distillato in piccoli alambicchi tradizionali

a fuoco discontinuo

Destilado en pequenos alambiques tradicionales d
fuego discontinuo

OLFATTO /OLFATO
Al naso offre note di mela cotognha e di uva

sultanina
En nariz ofrece notas de memobrillo y uva sultana.

GUSTO/ GUSTO

Al gusto prevalgono le note di ciliegie
mature

e di rovere limousin

En boca predominan las notas de cerezas maduras y
de roble limousin.

GRADAZIONE ALCOLICA / CONTENIDO
DE ALCOHOL

40,0% Vol.

FORMATO BOTTIGLIA/ TAMANO BOTELLA
0,70 L SKUBD1

Scatola regalo Brandy + bicchieri
SKU GBBD

Caja de regalo Brandy + 2 vasos

Scatola regalo solo Brandy
SKU GBMINI

Caja de regalo solo Brandy

SKU GBMINI
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NOME / NOMBRE
Sparkling 0% Rosé Analcoholic Beverage

NOME / NOMBRE
Sparkling 0% Gold Analcoholic Beverage

FRE® FRE®

UVE /VARIEDAD
100% Glera

UVE /VARIEDAD
100% Glera

ALLEVAMENTO /CRIANZA

Raboso e Sylvoz
Raboso and Sylvoz

ALLEVAMENTO / CRIANZA
Raboso e Sylvoz
Raboso and Sylvoz

COLORE/COLOUR

Rosa brillante con sfumature ramate
Rosa brillante con matices cobrizos.

COLORE/COLOR
Giallo paglierino
Straw yellow

OLFATTO/ OLFATO
Note aromatiche di melagrana, ciliegia, lampone e

sensazioni fresche di amarena selvatica

Notas aromaticas de granada, cereza, frambuesa y sensaciones frescas
de guinda silvestre

OLFATTO/ OLFATO
Un sapore fresco e delicato completato dalla vivacita
dell’anidride carbonica che ne sviluppa il perlage fine

e persistente.

Un sabor fresco y delicado, completado por la vivacidad del didxido de
carbono que desarrolla un perlage fino y persistente.

GUSTO / GUSTO
Sapore dolce e fresco, piacevolmente effervescente

sul palato, di ottimo equilibrio

Sabor dulce y fresco, agradablemente efervescente en el paladar, de
excelente equilibrio.

GUSTO/ GUSTO
Aromi intensi di frutta bianca e note floreali.

Aromas intensos de fruta blanca y notas florales.

GRADAZIONE ALCOLICA /GRADUACION DE ALCOHOL

GRADAZIONE ALCOLICA / GRADUACION DE ALCOHOL 0% Vol.

0% Vol.

TEMPERATURADISERVIZIO
TEMPERATURA DE SERVICIO

TEMPERATURA DI SERVIZIO

TEMPERATURA PARA SERVIR 5°C
5°C

FORMATO BOTTIGLIA/ TAMANO DE BOTELLA
FORMATO BOTTIGLIA / TAMANO BOTELLA 0,75L

SKU SPOR

0,75L
SKU SPOG
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NOME /NOMBRE
Still Red 0% Analcoholic Beverage

COHO
?'\’ {

FRE®

UVE /VARIEDAD
100% Merlot

ALLEVAMENTO / CRIANZA
Sylvoz
Sylvoz

COLORE/ COLOR
Un rosso carico riflessi violacei

Un rojo intenso con reflejos violaceos.

OLFATTO / OLFATO
Note di frutta a bacca rossa matura

Notas de fruta de baya roja madura.

GUSTO / GUSTO
Deciso ed elaborato

Decidido y elaborado.

GRADAZIONE ALCOLICA / GRADUACION DE ALCOHOL
0% Vol.

FORMATO BOTTIGLIA/ TAMANO BOTELLA
0,75L
SKU ZRED

feeeggonies




Scatola singola per vino
Caja individual para vino

SKU GBV1

Scatola singola per spumante
Caja individual para espumaoso

SKU GBS1

§ & e i ey e o e .

Scatola doppia per vino e spumante
Caja doble para vino y espumoso

SKU GBVS

Scatola doppia per vino con cavatappi
Caja doble para vino con sacacorchos

SKU GBVZ

Scatola doppia per spumante
Caja doble para espumoso

SKU GBSZ




Scatola regalo 3 vini
Caja regalo de 3 vinos

SKU GBV3

Scatola regalo spumante + bicchieri spumante |

Caja regalo de espumoso + copdas parda espumaoso

SKU GBSGZ

Scatola regalo vino + bicchieri
Caja regalo de vino + copds

SKU GBVGZ

Scatola regalo spumante + bicchieri da vino
Caja regalo de espumoso + copas de vino

SKU GBUSA

Scatola Luxe Collection
Caja Luxe Collection

SKU GBLUX




— Glacette singola
: Cubitera con logo

\
~\
\
SKUGL1

Confezione in legno di abete massello made in Italy con p
i quattro vini piu prestigiosi dell’azienda
Paquete en madera maciza de abeto made in Italy con los cuatro Bicchiere vetro vino con logo Bicchiere vetro spumante con logo
vinos mas prestigiosos de la compania Copa de vino con logo Copa de espumante con logo
SKU 92104022 SKU BCO1 SKU BCOZ2

Bicchieri da party bianco e nero.
Scatola regalo con una raccolta di immagini storiche e momenti
celebrativi del fondatore Ferruccio Lamborghini.

Cdajd en blanco y negro.
Caja de regalo con una coleccion de imagenes y momentos historicos.
celebrando al fundador Ferruccio Lamborghini.

8
Confezione in legno di abete massello made in Italy -
con i quattro vini piu prestigiosi dell’azienda
Paquete en madera maciza de abeto fabricada en Italia
con los cuatro vinos mas prestigiosos de la compania
SKU 9917/
SKU BCO3 SKU BCO4

SKU BOXFL




Icebag con logo

per Mini Fluo

o bottiglia singola
(bottiglie non incluse)

Bolsa de hielo con logo
para Mini Fluo

o botella individual
(botellas no incluidas)

Scatola singola arancione Scatola singola arancione SKU 9104060
per spumanti per spumanti magnum
Caja individual naranja Caja individual naranja
para vinos espumosos pAra vinos espumosos magnum
SKU BOX SKU 2120016
Stopper
SKU 9104
Cavatappi.
Cavatappi arancione con scatolina Lamborghini.
Sacacorchos.

Sacacorchos naranja con caja Lamborghini.

8o+

Confezione da 3 bottiglie Confezione singola
con manico per bottiglia

Envase de 3 botellas Paquete individual para
con asa botella

SKU 92103 SKU 9102
SKU 910400/ SKU BAG



Vigneti
Cantine di vinificazione ed invecchiamento
Campo da golf

Agriturismo
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